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Speisekarte
Suppchen

Toskanisches Tomatensiippchen
mit luftigem Basilikumschaum im Glas serviert

Salate & Co

Kleiner gemischter Salat mit allem ,,drum & dran*

Ofenkartoffel mit Schnittlauch-Sour Cream
& knackigem Salat mit Hausdressing

...und mit feinstem R&ucherlachs & Apfelkren

Bresaola von der Rinderlende
mariniert mit Olivendl, Kapern, Schalotten & Pinienkernen
dazu eine Brotauswahl & Parmesanspdne

Amalfi-Salat

Zarte Poulardenbrust, mit Zitrone & Rosmarin gebraten,

auf knackigen Blattsalaten mit Kirschtomaten, Parmesanspdnen,
Tramezzini-Croutons, SpeckwdUrfeln & hausgemachtem Limonendressing

Scampi-Salat
5 gebratene Seawater-Scampi auf knackigem Salat
mit frischer Melone & leichtem Estragondressing

Pasta

~Spaghetti Natur pur”
Spaghetti mit Oliven, Tomaten, Artischocken, Rucola,
Parmesan & Rosmarin-Zitronen-Ol

Hausgemachte Lasagne, mit Buffelmozzarella Uberbacken ,

Fisch

Geddampftes Lachsfilet mit Proseccoschaum
auf frischem Blattspinat, mit Schalotten & Muskat,
und luftigem Kartoffel-Meerrettich-PUree

4,00

3,90

7,00

2.50

11,00

12,50

14,50

9,50

8,50

18,50

Unsere Scampipfanne fur GenieBer!

10 Seawater-Scampi dazu Cocktailsauce & Knoblauchbaguette

€19,50

Alle Preise inkl. Service & Mehrwertsteuer




Hauptgerichte

Original Kasespdatzle - im Pfand’l serviert -
mit wirzigem Bergkdse & knusprigen Réstzwiebeln

dazu gibt’s einen kleinen Salat 9,50
Knuspriges Cordon Bleu
Schweineschnitzel, gefGllt mit Comte-Ké&se & Honigschinken
dazu knusprige Pommes Frites & Limonen-Mayonnaise 12,50
Provencalisches Huhn, in Thymianbutter gebraten,
dazu glacierte GemUse der Saison & hausgemachtes Kartoffelgratin 14,50
Zartes Wiener Schnitzel vom Kalb, im Butterschmalz gebraten,
dazu knusprige Pommes Frites & Preiselbeeren 15,50
Ragout vom Ochsen, in Chiantiwein geschmort,
mit Wurzelgemuse, geschmorten kleine Zwiebeln
& gerdsteten Serviettenknddeln 16,50
Angus-Rinderlenden-Steak aus Argentinien
(ca. 220g - ohne Fetftrand - ohne Sehne)
mit hausgemachter Krduterbutter & BBQ Sauce
dazu wahlweise Ofenkartoffel oder Pommes Frites
€19,50
Desserts
Hausgemachte Panna Cotta
mit echter Tahiti-Vanille & Himbeersauce 3,50
Erfrischendes Zitronen-Sorbet mit frischen Frichten 4,50
Oma'’s Schokoladenpudding dazu Schlagrahm & Eierlikor 5,50
Warmer Kaiserschmarr’n mit allem ,,drum & dran*
(wird ganz frisch gemacht & dauvert ca. 20 Minuten) 8,50
Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis & Schlagrahm 5,50

Movenpick-Eissorten finden Sie auf unserer Eiskarte!

Alle Preise inkl. Service & Mehrwertsteuer




